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Uw avond compleet maken, laat u 

verrassen met authentieke en 

smaakvolle wijnen  

 

Wijnarrangement  

Verdiep de smaken van de gerechten met 

bijpassende wijnen  

 

— Openwijnen ; vanaf 3 gangen | 25  

— Openwijnen ; bob -arrangement  3-gangen  | 17  

— Uit onze wijnkast ; vanaf 3 gangen | 49  

 

Het is ook mogelijk om een  ‘alcoholvrij  

arrangement’ te bestellen. Vraag naar de 

mogelijkheden , vanaf 3 ga ngen | 25  

Hoofdgerechten   

 

— Onderwater  | 39 

Vis van de dag  | Venkel | Citroen | Beurre 

Blanc  

 

 

— Van de markt  | 34  

Bloemkool  | Ka ppertjes  | Parmezaan  | 

Tahin  

 

 

— Van de boerderij  | 38  

S ukade  | Gamba | Mango Chutney  | 

Paksoi  

 

 
— Uit de wei | 39 

L am  | Pommes Fondant  | Knoflook  

 

 
— Verse friet met mayo | 5  

— Gebakken groente  | 8  

— Gebakken eendenlever | 15  

 

 

Wenst u verse kreeft of iets anders buiten de kaart 

om ? Neem dan even vooraf contact op met onze chef.  



 

S pecials  

Tussengerecht   

— Vergeten liefde  

Gebakken k alfswang | 2 5  p.p.  

Een uniek tussengerecht; krokant gebakken  met 

doperwten geser veerd.   

 
— Aardse smaken  

Gebakken eendenlever  | 18  p.p.  

ananas  en eendenlever. Een perfect  

g erecht  als voor - of tussengerecht te serveren.  

 

 

 

Hoofdgerecht  

— Van de boerderij  

Chateaubriand van rund | 59 p.p.  

Vanaf 2 personen te bestellen als hoofdgerecht  

 

 

 

 

 

 

C hefs  table  

 

De ruimte, de rust en zo maar even afstand nemen 

om niet te kiezen. Wij verrassen u het liefst met éé n 

van onze chef s  table men u: 

 

Een Onbezorgd e  avond  | 99  

Een avond onbezorgde genieten ; daarom van de 

chef een heerlijk 5 -gangen diner waarin zijn  specials 

naar voren komen. Tot slot afsluiten  met onze  

huisgemaakte friandises ; een feest op zich!  

 Supplement:  

- Voeg k aasplank als pre -dessert toe  | 15  
- Vervang het hoofdgerecht voor Chateaubriand | 29  

 

 

Het menu van onze chef | 8 9  

Geniet van een 4-gangenmenu  en laat u verrassen 

door de smaakcombinaties van onze chef.  

 Supplement:  

- Vervang het hoofdgerecht voor Chateaubriand | 29  

 

 

Beide menu’s  word en geserveerd vanaf 2 personen  en is evt. 

ook vegetarisch te bestellen.  

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Desem brood  | 8  

 

Om alvast mee te starten, vers desem brood van 

onze bakker Schalkwijk met smeersels  

 

 

 

 

 

 

Voor gerechten | 18   

 
— Gerookt  

Zalm  | Tijgermelk  | W atermelo en  | Little 

Gem  

 

 

— Puur  

Carpaccio | Truffe lmayo  | Parmezaan  

 

 

— Hand gesneden  

Tartaar  | Sesam | Hollandaise  | 

Rijstkrokant  

 

 

 
— Zoutkorst  

R ode biet  | Sorbet  | Groene a ppel  

 

 
 

 

 

 

 


